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Antichi Sapori
Mo-Do 10-18
Fr, Sa 10-21:30

Am Wehrhahn 71, 
40211 Düsseldorf

Hier werden die Gerichte frisch zubereitet, es stehen oft nur wenige 
Gerichte auf der Karte und es gibt hervorragende selbst gemache 
Antipasti.

Antipasti
Pasta (auf die Karte schauen)
Perlhuhnbrust auf Linsen

https://www.facebook.com/pages/category/Italian-Restaurant/Antichi-Sapori-131759336896117/2022 Volker Margenfeld

Bar Olio
Mo-Sa 11-1:00

Schirmerstr. 54, 
40211 Düsseldorf

Gerichte werden frisch zubereitet; die Speisekarte ändert sich öfters. Oktopus gegrillt/ Mojostampf
Spaghettoni Lievito
Udon Iberico-Bolognese

https://bar-olio.de/ 2022 Volker Margenfeld

Brasserie Hülsmann
Di-Fr 12-14:30 & 18-22
Sa 13-22

Belsenplatz 1, 
40545 Düsseldorf

Oft einfache und Französische Brasserie-Küche, auch Innereinen findet 
man hier.

Kalbsnieren in pikanter Dijon-Senfsauce, Spinat 
und Püree
Rotbarsch an Salat und Kartoffelsalat, Sauce 
Gribiche

http://www.brasserie-huelsmann.de 2022 Volker Margenfeld

EssBar
Di-Sa 17:30-21:30

Kaiserstraße 27
40479 Düsseldorf

Gemütliches Restaurant mit asiatisch angehauchter deutsch-
französischer Küche. Im Sommer kleine Terrasse.

Leckeres Thai-Curry vegetarisch oder mit 
Garnelen.  Wechselndes 3-Gang Menü

https://www.hm-essbar.de 2023 Karl Hofmann

Fleckensteins
Meat. Food. Deli. Wein.
Mi-So 17-24

Schloss Straße 40
40477 Düsseldorf

Kreative europäische Küche; regionale und nachhaltige Zutaten. 
Selbstgemachte Pasta. Großes Wein- und Spirituosenangebot.

Am Aschermittwoch: Aus den Punkt gegrillte 
Top-Forelle auf Gemüse-Kartoffel-Bett.

https://fleckensteins.de 2023 Volker Margenfeld

Fleher Hof
Mi-Sa 17:30-21
So 12-14:30 & 17:30-21

Fleher Str 254, 
40223 Düsseldorf

Experimentierfreudiges Küchenteam. Gelungene Verbindung von rheinisch, 
deftiger und französischer Brasserie Küche. Freundliches und 
zuvorkommendes Serviceteam.

Weinbergschnecken aus Moers. Froschschenkel. 
Leckeres Wiener Schnitzel.
Hohe Weinpreise (0,15l)

https://www.fleherhof.de 2022 Karl Hofmann

Frenzen Restaurant & Event
Do, Fr 17-21
Sa, So 12-22

Waldhausener Str. 89, 
41061 Mönchengladbach

Kreative Küche in der Altstadt von Mönchengladbach. Regionale Produkte; 
Produzenten werden auf der Speisekarte genannt. Viele Gerichte auch 
vegan möglich.

Der Überraschungsmixteller zur Vorspeise ist sehr 
gelungen. Außergewöhnlich gestaltete 
Süßspeisen.

https://www.frenzen-mg.de 2023 Bernd Woltmann

Gallo Nero
Mi-Sa 12-22
So 12-20

Binterimstraße 27
40223 Düsseldorf

Feines italienisches Restaurant, im Sommer mit Terrasse an der Düssel. 
Durchgehende Küche ab mittags.

Leckerer Oktopussalat oder gebraten als 
Hauptgang. Asiatisch angehauchte ganze Dorade.

https://www.gallo-nero.de/ 2023 Karl Hofmann

Hausbrauerei Zum Schlüssel
Mo-Do 11:30-21:30
Fr, Sa 11:30-22
So 11:30-21

Bolkerstraße 41-47
40213 Düsseldorf

Typisches Düsseldorfer Brauhaus mit entsprechendem Speisen- und 
Getränkeangebot. Besonderheit ist das regionale Treberbullenfleisch, das 
allerdings mit den üblichen Beilagen des Brauhauses serviert wird.

Treberbullenfleisch: Seit 2014 werden in Viersen 
Limusin-Rinder gezüchtet. Sie werden mit dem 
Treber aus der Bierherstellung gefüttert.

https://www.zumschluessel.de/ 2019 Karl Hofmann

Herr Knillmann
So-Do 12-23
Fr, Sa 12-24

Alter Markt 1a
40625 Düsseldorf

Das Restaurant ist sehr stilvoll und gemütlich. Die saisonale Ausrichtung 
der Speisekarte ist beeindruckend. Die Gerichte waren sehr schön 
präsentiert und super lecker.

Roastbeef mit Bratkartoffeln, Jägerschnitzel mit 
Spätzle.

https://herr-knillmann.de 2022 Volker Margenfeld

Herzog von Burgund
Di-Fr 12-13:30 & 18:30-21
Sa 18:30-21

Erftstraße 88
41460 Neuss

Restaurant in einer historischen Stadtvilla; im Sommer Terrasse 
zum Garten.

Wiener Schnitzel mit klassischer Garnitur. 
Bratkartoffeln, Gurkensalat, Preiselbeeren.

https://herzogvonburgund.de/ 2022 Linda Gensler

Nørds
Mi-So 17-23

Lindenstraße 73
40233 Düsseldorf

Nordische Küche mit französischen Wurzeln. https://nords.eatbu.com 2023 Angelika Fischer

Pungshaus
Mi-Sa 17-23
So 12-15 & 17-22

Grünstraße 22
40723 Hilden

Restaurant in einem 350 Jahre alten Fachwerkhaus. Frische, 
kreative deutsche Küche. Mehrere Menüs. Spezielle 
Wochenangebote.

Wild https://www.pungshaus.de 2020 Karl Hofmann

Robert.
Mi-Sa 12-21:30
So 12-17:30

Rathausufer 10, 
40213 Düsseldorf

Oft einfache und Französische Brasserie-Küche, auch Innereien findet man 
hier.

geiles Hummersüppchen
glasierten Schweinebauch

http://restaurantrobert.de 2022 Volker Margenfeld
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Rocaille
Mo-Fr 11-23
Sa10:30-23

Weissenburgstr. 19
40476 Düsseldorf

Café, Patisserie, Bistrot, Weinbar. Überwiegend Biogemüse aus der 
Region.
Abends ist das vollbesetzte Restaurant sehr laut.
Gutes Preis- Leistungsverhältnis; hohe Weinpreise.

Das Boef Bourguignon ist eine Wucht; auch die 
marktfrischen Gemüse mit Ziegenkäse sind sehr zu 
empfehlen, wie auch Tatar und Coq au vin.
Ganz tolle französische Patisserie.

https://rocaille.de/ 2023 Gudrun Aydt

Soba-An
Mo, Mi, Do 12-14:30 & 18-21
Fr 12-14:30 & 17:30-21
Sa 12-16:30 & 17-21
So 12-16:30 & 17-20

Klosterstr. 68, 
40211 Düsseldorf

Hier werden Buchweizen (Soba) Nudeln vor Ort handgemacht. Soba Nudeln http://soba-an.de/ 2022 Volker Margenfeld

Sol y Sombra
Mo-Sa 17-23

Kirchfeldstraße 85
40215 Düsseldorf

Spanisches Restaurant mit vielen Tapas und anderen spanischen 
Gerichten. Verschiedene Paellas werden angeboten.

Die Vorspeisenplatte enthält typische Tapas und 
ist reichlich für zwei Personen.

https://solysombra.eatbu.com 2022 Karl Hofmann

Spitzweg
Di-Sa 18-22

Glockhammer 43 a
41460 Neuss

Wechselnde Themenspeisekarten; Alpenküche, Mediterrane 
Küche. Saisonaler Wechsel.

https://www.restaurant-spitzweg.de/ 2022 Limda Gensler

Vente
Di-Sa 18-23,
So 18-22

Lambertusstraße 10
40213 Düsseldorf

Mediterran, rheinisch angehaucht; Tapas. Restaurant und Kneipe. 
Zum Essen ist das Licht nicht ausreichend hell. 
Moderate Preise für offene Weine (0,15l)

Sehr leckerer Meeresfrüchtesalat und 
Rheinischer Wan Tan. 

https://vente-event.de/ 2023 Karl Hofmann
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